
Opłata serwisowa w wysokości 10% zostanie doliczona do rachunku. A 10% service charge will be added to the bill.
Powyższe ceny podane są w PLN i zawierają podatek VAT. All prices are listed in PLN and include VAT. 

Jeżeli mają Państwo jakiekolwiek alergie pokarmowe prosimy poinformować obsługę przy składaniu zamówienia. If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering. 

MAŁE TALERZYKI | SMALL PLATES

PRZEKĄSKI | STARTERS

Tataki z tuńczyka, sałatka z glonów morskich, sos unagi 
(170g) (1,4,6,11,12)
Tuna tataki, seaweed salad, unagi sauce

Tatar wołowy z ponzu, grzyby shimeji, szczypiorek, solone żółtko 
(125g) (1,3,6,7,11,12)
Beef tartar with ponzu, shimeji mushrooms, chives, salted egg yolk   

Sałatka z tuńczykiem (290g) (3,4,10,11) || lub || 
awokado w tempurze, wakame, grillowana papryka, winegret z mango 
(270g) (1,3,8,10,11)
Salad with tuna || or || avocado tempura, wakame, grilled bell pepper, 
mango vinaigrette 

Sałatka z wołowiną teriyaki, groszek cukrowy, awokado, tajski winegret 
(270g) (1,5,6,10,11)
Teriyaki beef salad, snow peas, avocado, Thai vinaigrette

Pikantny tatar z troci, wasabi, awokado, nori (130g) (1,4,6,10) 
Spicy sea trout tartare, wasabi, avocado, nori 

Chrupiące kalmary, tajski winegret (150g) (1,6,14,11)
Crunchy squid with Thai vinaigrette 

Bulion tajski, boczek wieprzowy, grzyby shiitake, pak choi, 
pieczone pomidory (320g) (1,4,6,9)
Thai broth, pork belly, shiitake mushrooms, pak choi, roasted tomatoes

Wegański bulion, pasta miso, makaron, groszek cukrowy, 
wakame, tempura z tofu (310g) (1,6,9)
Vegan broth with miso, noodles, snow peas, wakame, 
tofu tempura 

Domowe frytki ze słodkich ziemniaków, majonez sojowy 
(300g) (1,3,6,10,11,12)
Homemade sweet potato fries, soy mayonnaise  
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3 szt. / 5 szt.
3 pcs. / 5 pcs.
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DANIA GŁÓWNE | MAINS

Policzek wołowy duszony w sake, selekcja azjatyckich grzybów, 
ryż, groszek cukrowy (340g) (1,7,9,11,12) 
Beef cheek stewed in sake, selection of Asian mushrooms, rice, 
sugar snap peas

Żeberka wieprzowe, sos śliwkowy, sezam, potrójnie gotowane ziemniaki, 
Coleslaw z yuzu (450g) (7,8,9,11)
Pork ribs, oriental plum sauce, sesame, triple cooked potatoes, 
yuzu Coleslaw salad

Schab Tonkatsu, smażony ryż z edamame, fasolka szparagowa 
z sezamem (440g) (1,3,6,7,11,12,14)
Pork loin Tonkatsu, fried rice with edamame, green beans with sesame 

Kurczak po koreańsku, smażony ryż, brokuły (340g) (1,6,11,12,)
Korean style chicken, fried rice, broccoli

Troć teriyaki, zielone warzywa, czarna soczewica (360g) (1,4,6,7,12)
Sea trout teriyaki, green vegetables, beluga lentils  

Pad thai z kurczakiem i krewetkami, sos z tamaryndowca, 
kiełki fasoli mung, chrupiący por (380g) (1,2,4,5,6,14)
Chicken and shrimp pad thai, tamarind sauce, mung bean sprouts, 
crunchy leek

Chow mein z wołowiną bulgogi, brokuły, groszek cukrowy 
(360g) (1,5,6,11,12,14)
Chow mein with bulgogi beef, broccoli, snow peas 

Burger wołowy, grzyby, cheddar, dip truflowy, frytki (440g) (1,3,7)
Beef burger, mushrooms, cheddar, truffle dip, fries

Bao z wolno duszoną karkówką wieprzową, kapusta pekińska, 
piklowany ogórek, frytki z batata (360g) (1,6,7,12,13)
Bao with slow-braised pork neck, Chinese cabbage, 
pickled cucumber, sweet potato fries

Bao z boczniakiem w tempurze, kapusta pekińska, chutney mango, 
frytki z batata (340g) (1,6)
Bao with eryngi mushroom tempura, Chinese cabbage, 
mango chutney, sweet potato fries

Pieczony kalafior, ciepła sałatka z boczniaków, limonka 
i świeża kolendra (360g) (1,6,7)
Roasted cauliflower, warm oyster mushroom salad, lime 
and fresh coriander   
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DESERY | DESSERTS

Mus z mlecznej czekolady, rokitnik z dynią Hokkaido, lody matcha 
(160g) (1,3,5,6,7) 
Milk chocolate mousse, sea buckthorn with Hokkaido pumpkin, 
matcha ice cream

Sernik japoński, krem z yuzu, wiśnie (210g) (1,3,7,8)
Japanese cheesecake, yuzu custard, cherries   

Tarta z marakują, beza, lody kokosowe, kumkwat, kruszonka panko 
(170g) (1,3,6,7)
Passionfruit tart, meringue, coconut ice cream, kumquat, panko crumble
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LISTA ALERGENÓW: 1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jaja 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy 9. Seler 10. Gorczyca 11. Nasiona sezamu 12. Dwutlenek siarki 13. Łubin 14. Mięczaki
ALLERGEN LIST: 1. Gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Tree nuts 9. Celery 10. Mustard seeds 11. Sesame seeds 12. Sulphur dioxide 13. Lupin 14. Mollusc

Krewetka panierowana w panko, majonez sriracha, salsa mango 
(160g/220g) (1,2,3,11)
Prawns tempura, sriracha mayonnaise, mango salsa 

Tempura z kalafiora, wegański majonez cytrusowy (200g) (1,10,11) 
Cauliflower tempura, vegan citrus mayonnaise 

Sajgonka z wieprzowiną i warzywami, domowy sos nuoc cham 
(120g) (1,3,6,7)
Pork and vegetable spring roll, homemade nuoc cham sauce  

Pulpeciki wieprzowe z krewetkami, sos chili, sałatka z ogórka 
i kolendry (160g) (1,2,6,11,12,14)
Pork meatballs with shrimps, chili sauce, cucumber 
and coriander salad



WINA MUSUJĄCE | SPARKLING WINES WINA CZERWONE | RED WINES750 ml125 ml
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15628
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KARTA WIN | WINE LIST

750 ml125 ml

WINA BIAŁE | WHITE WINES 750 ml125 ml

Pere Ventura Cava Bienvenido Brut, 11,5%
Xarel-lo / Macabeo / Parellada - Cava DO - Spain

Rechsteiner Prosecco Brut, 11,5%
Glera - Prosecco DOC - Italy

Matic Mea White Pét-Nat, 11,5%
Šipon – Styria Podravska - Slovenia

Moët & Chandon Impérial Brut Champagne (NV), 12%
P.Noir / P.Meunier / Chardonnay - Champagne - France

Winnica Aris Cuvee (2022), 11,5%
Cuvée - Zielonogórskie - Poland

199

159

12623

13825

15628

18032

186

98

129

159

159

249

259

269

279

33

Los Virtudes Arcabucero Tinto, 12,5%
Monastrell - Alicante DOP – Spain

Masseria Parione Primitivo, 13%
Primitivo – Puglia IGT - Italy

Casa Relvas Atlantico Electrico Tinto, 13,5%
Tempranillo - IGP Alentejano – Portugal

Château d'Aydie Origine, 13%
Tannat / Cabernet Franc - AOC Madiran - France

Les Celliers Jean D`Alibert, Coq du Matin, 13,5%
Cabernet Sauvignon - Pays d'Oc – France

Domus Vini Campo de’ Fiori Rosso, 11,5%
Merlot / Refosco - IGT Veneto - Italy 

Ozzi Shiraz Cabernet Sauvignon Merlot, 13%
Shiraz / Cab. Sauvignon / Merlot - South Eastern Australia – Australia

Antichello Merlot, 12% 
Merlot / Corvina – Delle Venezie IGT - Italy

Vistamar Reserva Carmenere, 13% 
Carmenere / Syrah / Cab. Sauvignon / Merlot - Maule Valley – Chile

Winnica Mickiewicz Cortez (2022), 13%
Cabernet Cortis – Lubelskie - Poland

Tenuta Collazzi Libertà (2021), 13,5%
Merlot / Cab.Sauvignon / Syrah - IGT Toscana - Italy

Robert Mondavi Pinot Noir (2021), 13,5%
Pinot Noir - California - USA

Coto Mayor Reserva (2019), 14%
Tempranillo / Graciano - Rioja DOCa - Spain
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Los Virtudes Arcabucero Blanco, 11,5%
Macabeo / Verdejo - Alicante DOP – Spain

Ozzi Chardonnay, 12,5%
Chardonnay - South Eastern Australia – Australia

Rechsteiner Pinot Grigio, 12%
Pinot Grigio - DOC Delle Venezie – Italy

Breuer Riesling Venture, 12% 
Riesling – QbA Rheingau – Germany

Kingfisher blue Sauvignon Blanc, 12% 
Sauvignon Blanc - Nelson - New Zealand

Domus Vini Campo de’ Fiori Bianco, 11,5%
Garganega / Chardonnay - IGT Veneto - Italy

Marcus Schmidt Riesling Me feinherb, 11%
Riesling - Pfalz - Germany

Tierras Viejas Torrontes 12,5%,
Torrontes - Mendoza – Argentina

Masia de la Roqua El Truc Blanc, 10%
Xarel-lo / Macabeo - Catalunya - Spain

Dal Cero Family Soave (2022), 12,5%
Garganega - DOC Soave – Italy

Domaine Bott-Geyl Mettis EKO (2021), 12,5%
Pinot Gris & co - AOC Alsace - France

Domane Wachau Terrassen Federspiel Grüner Veltliner (2022), 12% 
Grüner Veltliner – Wachau DAC - Austria

Winnica Mickiewicz Riesling Feeling (2022), 13% 
Riesling – Lubelskie – Poland

WINO DESEROWE | DESSERT WINE 750 ml

Coto Mayor Rosado, 12% 
Garnacha / Tempranillo – Rioja DOCa – Spain

16229

WINO RÓŻOWE | ROSÉ WINE 750 ml125 ml

Matic Double Trouble, 12,5%   
Kerner / Laški Rizling - Styria Podravska – Slovenia

16229

WINO POMARAŃCZOWE | ORANGE WINE 750 ml125 ml

Weingut Dr.Fischer Steinbock Alkoholfrei, 0% 
Riesling - Mosel – Germany

WINO BEZALKOHOLOWE | 
NON-ALCOHOLIC WINE 750 ml

Opłata serwisowa w wysokości 10% zostanie doliczona do rachunku. A 10% service charge will be added to the bill.
Powyższe ceny podane są w PLN i zawierają podatek VAT.  All prices are listed in PLN and include VAT.

 

Roczniki win mogą ulec zmianie. O aktualny rocznik wina zapytaj obsługę.  Wine vintages may change. Ask Your waiter for current vintages.

wino naturalne / natural wine


