MUND

LUNCH MENU

SM@RREBR@D
Tradycyjne duriskie danie podane na ciemnym, zytnim chlebie

Smazona gtadzica z remuladg z selera, kolorowe pomidory, palone masto z kaparami
180g (I, 3,4,7,9,10,12)

Recznie obierane biate krewetki, jajko, puree z pieczonego kalafiora, rodzynki, szczypiorek, kapary
160g (1,2,3,7,12)

Tatar wotowy z marynowanymi grzybami shimeji, majonez szczypiorkowy, z6ttko '40¢(1.3,6,7,10)
Szarpana wieprzowina, $liwki, konfitura z czerwonej cebuli, chipsy z topinamburu 160g(.7.10,12)

Satatka ziemniaczana, ro$linny majonez lubczykowy, gorczyca, chrupigca cebula 169 (1 7:10) Vv

Fiskesuppe - Norweska zupa rybna: dorsz, fosos, krewetki, matze, $wiezy koperek 260¢(24.7.9.14)

Frykadelki z cieleciny, sos z suszonych lesnych grzybdw, satatka z ogérkéw i kaparéw
230g (1,3,7,9,12) )

Smazony filet z tososia, kapusta wtoska, jarmuz, sos cytrusowy, zel z okowity 280 (14.6.7)

Kopytka selerowe, grzyby, szalotka, pieczona salsefia, lubczyk 270g (I, 7, 9) VV

Sernik z serem Brunost i biatg czekoladg, sorbet malinowy 402 (:3:7)
Lody z bragzowego masta, kruszonka 120g (1, 3, 6, 7, 8)

Ciasto dnia

V - danie wegetariariskie VV - danie wegarskie

LISTA ALERGENOW:
I. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy 9. Seler
10. Nasiona gorczycy II. Nasiona sezamu 12. Dwutlenek siarki 13. tubin I4. Migczaki

Do rachunku doliczona zostanie optata serwisowa w wysokosci [0%. Wszystkie ceny podane
s3 w polskich ztotych i zawierajg podatek VAT. Jesli maja Paristwo jakiekolwiek alergie
pokarmowe, prosimy poinformowac o tym obstuge podczas sktadania zaméwienia.
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MUND

WINA NA KIELISZK] (125mD

PROXY WINES (BEZALKOHOLOWE)

Bla, Copenhagen Sparkling Tea Company, Dania 0%
Clearly Confused, Ambijus, Norwegia 0,5%

Crisp & Tropical, Etiquette, Dania 0%

Effervescent, Arensbak, Dania 0,5%

Italian Red, Gnista, Szwecja 0,5%

Kombucha by Laurent: Blanc Floral / Grapevine / Elixir of Love, Polska 0,5%

MUSUJACE

Cordueil Pére & Fille Brut Réserve Champagne AOC - Chardonnay, Pinot Noir,
Champagne, Francja 12%

Prosecco Conegliano Casa Coste Piane - Glera, Veneto, Wtochy 1%

Cava Brut Nature Vinicola Nulles - Macabeo, Parellada, Xarel-lo, Catalonia,
Hiszpania I1,5%

PET-NAT

Croci Campedello Pét-Nat - Malvasia di Candia, Marsanne, Emilia - Romania,
Wiochy 11,5%

Mea Pét-Nat Matic - §ipon, Styria, Stowenia 12,5%

ROZOWE
Pink, Judith Beck - Zweigelt, Blaufrankisch, Burgenland, Austria 5%

BIALE

Do Not Disturb Matija 2eriav - Yellow Muscat, Riesling, Kerner,
Styria Podravska, Stowenia 12,5%

Chardog, Francois de Nicolay - Chardonnay, Burgundy, Francja 14%

Loir & Cher, Laurent Saillard - Sauvignon Blanc, Ugni Blanc, Loire Valley,
Francja 12%

Lluerna, Els Vinyerons - Xarel-lo, Penedés, Hiszpania 12,2%
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POMARANCZOWE

Analog, Kristinus — Olaszrizling, Sauvignon Blanc, Traminer, Balaton,
Wegry 10.5%

Princess, Pesecka Leanka, Pivnica (vIajkov - Tekov, Stowacja 1%

Bursztyn Kamil Barczentewicz - Gewdlirztraminer, Pinot Blanc, Dobre,
Polska 12%

CZERWONE

57 Rocas, Emiliana - Carmenere, Colchagua, Chile 14%

Domaine Geschickt - Pinot Noir, Alsace, Francja 14,5%

Garnacha Tinto, Viiia Zorzal - Garnacha, Navarra, Hiszpania 13,5%

Mono Tinto, Passionate Michellini - Syrah, Malbec, Mendoza, Argentyna
13,5%

StODKIE
Multitude Alexandre Giquel 2022 - Chenin Blanc, Loire Valley, Francja 3%

Do rachunku doliczona zostanie optata serwisowa w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane
s3 W polskich ztotych i zawierajg podatek VAT. Jesli maja Panistwo jakiekolwiek alergie
pokarmowe, prosimy poinformowac o tym obstuge podczas sktadania zaméwienia.
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